MENU 1

* Tartaar van rauwe tonijn, gegrilde tonijn, een
dressing van soya en geroosterde sesam

* Franse eendenborst, zalf van knolselder,
garnituur uit de Leuvense bossen, jus van
“fine-champagne”

* Millefeuille met appel, mousse van Sauternes
en honing, ijs rum-rozijn

Data:

Maandag 1/2/2010
Donderdag  25/2/2010
MENU 2

* Carpaccio van coquilles met ibericoham en
zeekraal en beurre Blanc schuim

* Kalfsfilet met bitterbal van truffel, garnituur
uit de wok, jus van rode wijn

* Panna cotta van vanille-koko's, lolly van
chocolade

Data:
Maandag 8/3/2010
Donderdag  18/3/2010

Kostprijs: 25 €
(Incl. aperitief en koffie, excl. water en wijnen)

MENU 3

* Kort gebakken zalm, paksoiblad, groene
asperges en een frisse peterselieschuim

* Belgische blauw, vergezeld van voorjaar-
primeurs, pommes pont-neuf

* Witte chocolademousse, gevangen in het
donker, mokka ijs

Data:
Donderdag  22/4/2010
Maandag 26/4/2010

MENU 4

* Schuimige aspergevelouté met tournedos van
schartong en zalm

* Lam met wit goud, puree van pastinaak,
jus van rozemarijn

* Soepje van aardbeien, vanille-ijs en sabayon

Data:
Donderdag 6/5/2010
Donderdag  27/5/2010

Kostprijs: 25 €
(Incl. aperitief en koffie, excl. water en wijnen)

Alle menu’s en buffetten
telkens van 18u45 tot 22u.

ANTWERPEN &
SYN/T R A viaans-BRABANT

uw opleiding-onze zaak

VIER LANDENBUFFET
BRETOENS:

* Qesters

* Gerookte zalm

* Mosselen — drie bereidingen

* Zeevruchtensalade

(voorzien van broodjes)
SPAANS-ITALIAANS:

* Paella

* Minestrone met parmezaanschilfers
* Duo van pasta

* Vitello tonato

BELGISCHE DESSERTIJES:

* Dame blanche

* Sabayon

* Bruine chocolademousse

* Witte chocolademousse met een coulis

Data: di. 23/2/2010, di. 16/3/2010

GASTRONOMISCH BUFFET

HAPJES:

* Tartaar van zalm

* Spies van gamba

* Espuma van gazpacho

* Wrap met een zalmtoets en tuinkruiden

VOORGERECHT:

* Ragout van witte asperges met
tongrolletjes en beurre Blanc

HOOFDGERECHT:

* Lamskroontje met een tomatenfondue,
risotto en vleesnat

DESSERT:

* Panna cotta

* Citroen bavarois

* ljslolly

* Aardbeiensoepje

Data: di. 20/4/2010, di. 11/5/2010

Kostprijs buffet: 35 €
(Incl. alle dranken)



